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Wir kochen, wie wir fühlen. 

 

Unsere Wurzeln liegen hier in unserer Heimat, die ausgezeichnete und vielfältige Produkte zu bieten hat. 

 Gleichzeitig verspüren wir eine große Sehnsucht nach dem exotischen Geschmack der Ferne.  

 

Das „Morstein´s“ 

 schafft die perfekte kulinarische Verbindung zwischen 

 Heimweh und Fernweh – traditionsverbunden und dennoch weltoffen. 

 

Einzigartige Gaumenfreuden… 

 

Einfach Platz nehmen und probieren:  

Auf unserer Speisekarte stehen viele köstliche regionale und internationale Gerichte wie 

 Kotelette vom Havelländer Apfelschwein oder Creme Brûlée.  

 

Es ist angerichtet! 

 

Vegetarische und vegane Gerichte vervollkommnen unser Angebot. 

Für unsere Gäste mit Allergien bereitet unser Küchenteam gerne schmackhafte und allergikerfreundliche Speisen zu. 

 

 

Wir freuen uns, dass Sie heute bei uns zu Gast sind! 

 

Nicole & Alexander  

Morstein 
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SPARGEL 
 

 

Portion Spargel (300 g) 
Beelitzer Spargel I Butterkartoffeln I Salatbukett 

26 

 

Havelländer Zanderfilet 
Beelitzer Spargel I Butterkartoffeln 

29 

 

Schnitzel Wiener Art 
Beelitzer Spargel I Butterkartoffeln 

29 

 

Wiener Schnitzel  
Beelitzer Spargel I Butterkartoffeln 

34 

 

Rumpsteak (200g) 

Beelitzer Spargel I Butterkartoffeln 

36 

 

 

Braune Butter oder Sauce Hollandaise 
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Vorspeisen 

 

 

Carpaccio vom Rinderfilet 
Heimische Kräuter I Kapernäpfel I Grana Padano  

16 

 

Rote Bete Carpaccio 
Ziegenkäsebruch I Walnüsse I Honig-Senf-Dressing 

14 

 

Wildkräutersalat 
 Nüsse I Honig-Senf-Dressing 

12 

 

Caesarsalat 
Römersalat I Hähnchenbruststreifen I Grana Padano 

15 
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  SUPPEN 

 
   

Cocos Curry Suppe 
Gemüse I Sesam I Hähnchen-Yakitori-Spieß 

9 

 

Pastinakensüppchen 
Schaumsüppchen I Bärlauchöl 

8 

 

Maissüppchen 
Maiscremsüppchen I Chorizo 

8 

 

Tagessuppe 
Empfehlung vom Küchenchef 

7 
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  FISCH 

 

 

Forelle „Müllerin Art“ 
Wildkräutersalat I Butterkartoffeln 

18 
 

Havelländer Zanderfilet 
auf der Haut gebraten I Rote Beete I Broccoli I Kartoffelstampf 

27 
 

Kabeljaufilet 
Kürbiskruste I Dijonsenf Sauce I Chorizo – Kartoffel – Püree 

25 
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 VEGETARISCH 

 
   

 

hausgemachte Ravioli 
Büffel-Ricotta-Spinatfüllung I Trüffelsauce 

18 
 

Süßkartoffelcurry 
Paprika I Zucchini I Knoblauch I Ingwer 

17 

 

Tagliatelle  
sautierte Waldpilze I Nüsse I Trüffelsauce 

16 

 
 

   VEGAN  

Tofu  
Gemüsepfanne I Sesam I Risotto 

17 
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 KINDERKARTE 

 
Kinder bis 13 Jahre, für Erwachsene nehmen wir einen Aufpreis von 450 Cent. 

 

 

Ich weiß nicht 
Milchreis I Apfelmus 

7 

 

Das ist mir zu gesund 
Rahmspinat I Rührei I Kartoffelpüree 

7 

 

Irgendwas 
Chickennuggets I Pommes Frites 

8 

 

Ich will das nicht 
Fischstäbchen I Dillsauce I Kartoffelpüree 

9 

          

 

  

     



          M 
    

 
 

 


